
RH  
Sharing Menu 
 
 
Hausgemachtes Sauerteigbrot. Gereifter Speck. Salzbutter 
 
 
Starters 
Jakobsmuschel roh. Spargel. Trüffelschaum 
Carne Salada. Buttermilch. Naan Brot. Bärlauchöl 
Gartenkressesalat. Kartoffel. Ei 
 
 
Main Course 
Dry Aged Roastbeef 
Short Rib Stroganoff Style 
Kartoffelkrokette. Miso-Blumenkohl gratiniert  
 
 
Dessert 
Salzkaramelleis.  
Bitterschokoladenmousse. Mandelcookie 
 
 
 
Euro 59 pro Person 
 
Das Menü servieren wir nur tischweise. 
Gedeck wird separat berechnet. 

 
 



Eat 
 
 
Gemischter Salat RH Style 9 
 
 
Pochiertes Ei 
Trüffel-Kartoffel Espuma. Spargel 16 
 
 
Roher & gebeizter Lachs  
Buttermilch. Spargel. Bärlauch    22 
 
 
Rindertatar handgeschnitten 
Naan Brot. Kräutermayonnaise  22 
 
 
Ravioli al plin   
Bärlauch-Ricotta. Morchelrahmsauce     17 
 
 
Tagliolini 
Kitzragout. Spargel 17 
 
 
Kartoffelgnocchi 
Moscardini. Mediterrane Aromen 17 
 
 
  
 
 



Spargel Quiche 
Bozner Sauce. Kresse 22 
 
Ziegenkitz 
Geschmorte Melanzane asiatisch. La Ratte Kartoffel 34 
 
Wolfsbarsch 
Venusmuscheln. Chorizo. Gemüse Bulgur 36 
 
Rosa gebratenes Roastbeef 
Stroganoff Jus.  Kartoffelkrokette. Miso-Blumenkohl 39 
 

 
 
Unser Affogato 8       
 
Salzkaramelleis 
Bitterschokolademousse. Mandelcookie 12 
 
Gebackene Topfenravioli  
Erdbeer-Rhabarber-Ragout. Sauerrahmeis 14 
 
Käsevariation  18 
 

 
 
Gedeck pro Person 
Hausgemachtes Sauerteigbrot. Salzbutter  3 

+ € 4 Aufpreis Hauptspeisenportion / + € 2 Aufpreis auf 2 Teller 

Allergene: Bitte wenden Sie sich bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen an uns. Wir helfen 
Ihnen gerne weiter. Bitte informieren Sie uns bei Histamin Unverträglichkeiten. 


