
RH  
Sharing Menu 
 
 
Pane a lievito madre. Speck. Burro salato  
 
 
Starters 
Roast beef. Salsa Remoulade. Panino bao 
Polpo in saor 
Insalata d’erbe. Fragole. Asparagi. Formaggio di capra 
 
 
Main Course 
Roast beef  
Carota. Bastoncini di ceci 
Pulled beef. Taco. Cipolle arrostite 
 
 
Dessert 
Mousse al mascarpone 
Miele. Fragole. Gelato al sambuco 
 
 
Euro 59 a persona 
 
Il menu viene servito esclusivamente per tavolo.  
Coperto calcolato separatamente. 

 



Eat 
 
Insalata mista RH Style 9 
 
 
Asparagi verdi e fritti 
Nocciole. Insalata di erbe aromatiche     15 
 
 
Polpo in saor 
Panna acida. Focaccia. Chimichurri     19 
 
 
Roast beef all'inglese     
Salsa remoulade. Salsa verde. Verdure sott'aceto        20 
 
 
Rigatoni 
Melanzane. Amatriciana. Mozzarella burrata     16 
 
 
Schlutzer      
Ortica e spinaci. Formaggio di malga. Pane nero          17 
 
 
Risotto al crescione 
Rabarbaro. Salmerino affumicato     18 
 
 
 



Pralina di patate al forno 
Aglio orsino. Asparagi. Pomodoro     22 
 
Rombo 
Piselli. Spugnole. Aglio orsino     37 
 
Iberico BBQ 
Ceci. Cipollotti    38 
 
Roast beef  
Carota. Bietola. Salsa alle scalogne e al vino rosso      39 
 

 
Il nostro Affogato 8       

Mousse al mascarpone 
Miele. Fragole. Gelato al sambuco     12 
 
Tortina al cioccolato e noci 
Gelato alle noci     14 
 
Variazione di formaggi  18 
 

 
Coperto  
Pane a lievito madre. Burro salato  3 
 
+ € 4 come secondo piatto / + € 2 supplemento per 2 piatti 
 
Allergeni: Vi preghiamo di contattarci per quanto riguarda ingredienti e allergeni.  
Siamo felici di informarVi. In caso di intolleranza all'istamina, si prega di farci sapere. 


